G rivegl wid Servns im égrﬁmg Faﬁm

Auf 1424 Meter Uber Meer verwohnen wir Jung und Alt mit kulinarischen
Hohepunkten, viel Natur, frischer Luft und einer faszinierenden Weitsicht.
Frische und saisonale produkte sind uns wichtig und wir beziehen sie, wenn
immer moglich, aus der Region. In unserer Kiiche treffen Capuns auf
Kasspatzn, Alplermakkaroni auf Wiener Schnitzel und hausgemachte Wahe auf
Kaiserschmarrn.

Kurz gesagt, mit viel Liebe und Kompetenz tischen wir Ihnen Bundner
Spezialitaten sowie Leckereien aus Osterreich auf.

Gerne stellen wir Ihnen unsere kleineren oder grosseren Raumlichkeiten zur
Verfiigung und je nach Wunsch auch das ganze Berghaus. Dank unserer
jahrelangen Erfahrung im Organisieren von privaten Feiern und grossen
Firmenanlassen dirfen Sie sich mit Ihrem Event bei uns in den besten Handen
wissen.

Sehr gerne beraten wir Sie in einem personlichen Gesprach.

Fapfﬂ/ﬁmm//&hkcn‘w

Sitzplatze
Berghaus Foppa (Innenbereich gesamt) 150
Restaurant 32
Saal (abtrennbar) 75
Foppa-Stubli 35
Stivetta 8
Aussichtsterrasse 180




SV FINVBEN SIE UNVS

HTTPS.//WWW.GOOGLE.AT/MAPS/PLACE/BERGHAUS+FOPPA/@46.846983,9.2656583,172/DATA=13M1!4B1!4M5!3M4!150x4784DBF1A3F6C529:0x18710ECF4
A8D1417!8M2!3046.8469831409.267
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APERD—HAPPCHEN

Gicndner—#ippchen

Bundnerfleischtatar auf Rosmarinbrot
Mousse vom Buindner Bergkase auf Feigenbrot
Melonen-Rohschinkenspiesse | Coppa Fleisch |
Grissini mit Bundner Salsiz | Involtini von Bergkase und Rohschinken
Bergkase mit Salz-Honigmandeln

CHF 23.00 grosses Buffet & pro Person
CHF 16.00 kleines Buffet & pro Person

Indwviinelie Answah/

Tomaten-Mozzarella-Spiesschen
Grillgemuse-Spiesschen
Bundnerfleischtatar auf Rosmarinbrot
Mousse vom Bundner Bergkase auf Feigenbrot
Melonen-Rohschinkenspiesse

Coppa Fleisch

Grissini mit Bundner Salsiz

Bergkase mit Salz-Honigmandeln
Involtini von Bergkdse und Rohschinken
Kase-Lauchkuchen

Kdse-Lauchkuchen mit Speck

Parmesan pro Person

Lachstatar auf hausgemachtem Brot
Schinkengipfeli

Chips und Nussli

Flammkuchen | Lauch | Kase
Flammkuchen | Speck | Zwiebel

CHF
pro Stk. 3.00
pro Stk. 2.50
pro Stk. 4.00
pro Stk. 3.50
pro Stk. 3.00
pro Port. 4.50
pro Stk. 1.50
pro Port. 4.00
pro Stk. 3.50
pro Stk. 3.00
pro Stk. 3.00
pro Port. 4.50
pro Stk. 4.50
pro Stk. 4.50
pro Person 3.00

pro Flammkuchen 21.50
pro Flammkuchen 21.50
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FONVPUEVORSCHL A E AUF PER FOPPA

NuUsslisalat mit Ei und CroGtons

Foppa’'s Kasefondue
mit hauseigener Kasemischung, Ruchbrot und Essiggemuse
(auf Wunsch mit Kartoffeln)

ODER

Fondue Chinoise
mit Rind-, Schweine- und Pouletfleisch,
Saucen, Pommes frites und vielem mehr ...
(auf Wunsch a discrétion)

Vanilleglace mit Rételi und Bundner Nusstorte

Preis 3-Gang-Menu pro Person:

mit Kadsefondue als Hauptgang
CHF 57.50 / CHF 63.50 inkl. Kartoffeln

mit Fondue Chinoise als Hauptgang
CHF 79.50 / CHF 89.50 a discrétion

berghausfoppa\!“1
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MENWORSCHL A E

/Vléﬂ/bl/ﬂf”iﬂh/% |

«Foppa Capuns» | Rahmsauce | Parmesankase | Speck

Rinderschmorbraten | Malanser Rotweinsauce | Kartoffelstock | Ruebli

Hausgemachte Apfelkichli | Zimt | Zucker | Vanillesauce

CHF 56.00 pro Personen

//lémbmrsah/% Z

Kaspressknodelsuppe

Ofenfrischer Schweinebraten | Serviettenknodel | Sauerkraut

Marillenknodel

CHF 54.50 pro Person

%m@var;&h/% Z

Variation von der Rducherforelle | Blattsalate | Mangodressing
Olivenbrot

Himbeer-Sorbet | Champagner

Rosa Rinderfilet | Sauce béarnaise | Kartoffelgratin| Kefen

Variation vom Bratapfel

CHF 89.50 pro Person

berghausfoppaﬂ
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IVBIVIDUELLE AUSWA#L

Vorspeisen CHF
Blattsalate mit Himbeerdressing und gerducherter Entenbrust 15.50
Blattsalate mit Speck 12.50
Kase-Lauchkuchen mit Blattsalaten 12.50
Lauwarmer Ziegenkase mit Honig gratiniert, serviert mit 15.50

Olivenbrot und Nussen

Swppen

Gerstensuppe 14.00
Kirbiscremesuppe mit Rahmhaube 13.50
Apfel-Riesling Schaumsuppe 12.50
Kaspressknddelsuppe 14.00
ZW/gahe%ek/a//m‘é

Zitronen Sorbet mit Wodka 10.50
Raucherlachs mit Gurken-Aprikosensorbet 16.00
Granité von Maienfelder Rotwein 9.50

berghausfoppa\!“1
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#W/’W CHF

Foppa Burger 25.50
saftig gebratener Rindfleisch-Burger mit Tomaten, Speck und Zwiebeln,
serviert im Spezialbrétchen mit Pommes frites

Tafelspitz 31.00
gekocht im Wurzelsud, dazu Salzkartoffel und Apfelkren

Wiener Schnitzel 43.00
mit Petersilienkartoffel und Preiselbeeren

Gebratene Bachforelle 32.00
aus Lumnezia, auf Thymianmaluns und Blattspinat

Gebratene Maispoularde 28.00
auf Himbeerjus mit Kartoffelstock und Mandelbrokkoli

Schweinebraten 29.00
frisch aus dem Ofen, mit Flimser Brotknodel und Rahmwirz

Hirschsteak 36.50
geflllt mit Steinpilzen, dazu Quarkpizokel und Blaukabis

Schweinemedaillons 34.00
auf Calvados Sauce, mit Butternudeln und Gemusearrangement

Rinderhiifte 33.00
rosa gegrillt, an Pfeffersauce, serviert mit Gartengemuse und Kroketten

Foppa Capuns 32.00
in Rahmsauce mit Parmesankase und Speck

Kasspatzn (Chasknopfli) 26.00
mit Rostzwiebeln

Alplermakkaroni 24.00

mit Kartoffelwurfel, Speck. Alpkase und Zwiebelschweize

Fonine

Foppa’'s Kasefondue pro Person 31.00
Fondue Chinoise pro Person 54.00
mit Rind-, Schweine- und Pouletfleisch,

Saucen, Pommes frites

und vielem mehr ...

Pessert

Caramelkopfli mit Rahm und Mandeln 9.50
Variation vom Bratapfel 12.50
(Sorbet, Mousse und Gliihwein)

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster 16.50
Mousse von Toblerone mit Amarettokirschen 13.00
Apfelstrudel mit Vanilleglace 14.00
Marillenknddel 16.00
Fruchtwahe, Kuchen und Torten 6.50

berghausfoppaﬂ
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EXTRAS / EXTERNVE PIENVSTLEISTUNGEN

Bitte beachten Sie, dass die folgenden Preise auf Offerten auf vergangenen

Veranstaltungen basieren und somit jederzeit variieren kdnnen.

Stuhlhussen

Tischwdsche & Mundservietten weiss Leihgebuhr
Stehtisch pro Tisch
Stehtisch inkl. Husse pro Tisch
Zelt Miete (z.B. abends als Raucherzelt)

4mx4m pro Anlass
4mx8m pro Anlass
Heizpilz pro Stk.
Feuerschale pro Abend
Beamer pro Tag
DVD Player pro Tag
DVD Player inkl. 35 Kinder DVD "s pro Tag

Pistenpatrouilleur fir exklusives Schlitteln mit Flutlicht

Schlittel-Tickets an Schlittelabenden (Winter jeden Di und Sa)
Erwachsene (ab 18 ].)
Jugendliche (13-17).)
Kinder (6-12].)
Senioren

Schlittenmiete pro Schlitten

Schlitteln bei Tag Mo-So méglich - ndhere Informationen unter:
https://www.laax.com/skigebiet-schweiz/schlitteln

Bergbahn 1 Fahrt hoch oder retour
Bergbahn 1 Fahrt hoch und 1 Fahrt retour

CHF

auf Anfrage
150.00 - 250.00
5.00

8.00

300.00
500.00

30.00
100.00

80.00
30.00
40.00

200.00

22.00
14.70

7.30
19.80

12.00

15.- pro Person
20.- pro Person

(Bitte beachten Sie, dass es einen Mindestpreis fir Sonderfahrten von CHF 400.- gibt.)

Raummiete fir spezielle Anldsse
z.B. Zeremonie oder Seminare
Berghaus Foppa Restaurant Exklusiv-Miete
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https://www.laax.com/skigebiet-schweiz/schlitteln

WEITERE | VFORMATIONVEN

Ginmen

Gerne organisieren wir Blumen- und spezielle Dekorationen fir Ihren Anlass. Bitte z6-
gern Sie nicht, uns Ihre Winsche mitzuteilen, damit wir sie rechtzeitig weiterleiten kon-
nen.

Garrieretre/hert

Samtliche Raumlichkeiten sind mit dem Rollstuhl erreichbar. Ebenso verfugen wir Gber
eine behindertengerechte Toilette.

Hinder

Fur unsere Kleinsten stellen wir Ihnen gerne ein separates Menu zur Verfugung.

Menpanswah/

Die aufgeflihrten MenUs sollen Ihnen als Anregung dienen.
Selbstverstandlich dirfen Sie auch Ihr ganz persdnliches Menl zusammenstellen.

Menjibarten

Wir ubernehmen fur Sie den Druck einfacher Menukarten.
Fur besondere Anlasse bieten wir unsere speziellen Menukarten an,
Sttick CHF 1.00 bis 2.50.

Angahl Aer G iste

Wir bitten Sie bis spatestens 48 Stunden vor Beginn des Anlasses die genaue Teilneh-
merzahl zu melden. Diese Zahl ist verbindlich.

Veritngerniy

Wir wollen Ihr Fest nicht dann abbrechen, wenn es am schonsten ist.
Wir erlauben uns ab 0.00 Uhr CHF 160.00 pro Stunde zu verrechnen.

Zaprengeld

Fur mitgebrachte Weine & Champagner verrechnen wir CHF 30.00 pro Flasche.
Selbstmitgebrachte Spirituosen werden mit CHF 50.00 pro Flasche verrechnet.

berghausfoppam
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Bei uns auf der Foppa haben Sie die Méglichkeit Ihr Fest in vollen Zigen zu geniessen.
Keine Nachbarn sind in unmittelbarer Nahe, worauf man Rucksicht nehmen muss,
trotzdem muss auch bei uns irgendwann Schluss sein! Gerne stellen wir Ihnen die
Foppa bis 04.00 Uhr zur Verfigung.

#aa%ex%%ar%a

Wir erlauben uns eine Gedeckpauschale von CHF 3.50 pro Person zu verrechnen. Diese
entfallt, wenn die Torte als Bestandteil eines Dessertbuffets im Rahmen des Hochzeits-
menus serviert wird.

%m‘e/’/mﬁ%%

Ob Live-Band, DJ, Zauberer oder Komiker, wir helfen Ihnen bei jeder Auswahl an Kiinst-
lern gerne weiter. Auch wenn Sie Ihren ganz persénlichen Favoriten mitnehmen wol-
len, ist dies fUr uns absolut kein Problem.

Fm‘aﬁmf

Auf Anfrage kdnnen wir Ihnen gerne einen Fotografen oder einen Kameramann
organisieren.

Parf es etvwas ax%mVWer se/n’

Nebst unseren kulinarischen Highlights, organisieren wir Ihnen auch eine Alpler-Chilbi
mit Fahnenschwingen und Alphornbladsern, Feuerwerk, Cover-Band, Feuerkinstler oder
Teambuilding-Events mit Iglu bauen, Eisskulpturen gestalten, einen roten Teppich und
vieles mehr.

Egal was Sie sich vorgestellt haben oder wiinschen, bei uns ist fast alles moglich.

berghausfoppam
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EVENVTS MIT ERFOLG

Gutes Essen, aufmerksamer Service und schénes Ambiente sind die Eckpfeiler eines Fes-
tes. Bei der Zusammenstellung Ihres Menus und der Planung Ihrer Veranstaltung bera-
ten wir Sie selbstverstandlich gerne in einem personlichen Gesprach vor Ort.

Bitte vereinbaren Sie einen Termin und profitieren Sie von unserem Wissen und unse-
rer langjahrigen Erfahrung.

Berghaus Foppa AG

Foppa (Postfach 78)

7017 Flims Dorf | Schweiz

P4 office@berghausfoppa.ch
& +41(0)81911 16 50

pran
4ww berghausfoppa.ch

Wir frenen nns, Sie schon bald bei wns
begricssen wnd vervohnen g Aiirfen!

/hr 5&%@%5 Fappﬁ,ﬂ/ eant
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