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berghausfoppam

kommen. staunen. geniessen.

Fur die kommende Wintersaison 2024/25 suchen wir als Teamverstarkung:

Chef de partie 100% (m/w/d)

Deine Aufgaben:

- Eigenstandige Fuhrung und Verantwortung des zugeordneten Kuchenpostens

- Zubereitung von kalten und warmen Speisen fur den a-la-carte Betrieb, sowie fur
Veranstaltungen

- Sicherstellung der konstanten Speisenqualitat sowie Kundenzufriedenheit

- Sauberkeit und Einhaltung der Qualitatsstandards

Dein Profil:

- Abgeschlossene Berufsausbildung als Koch/Kdchin

- Qualitatsbewusstsein und Berufserfahrung in der Gastronomie
- Gute Deutschkenntnisse

- Teamorientiertes und verantwortungsbewusstes Arbeiten

- Gute Umgangsformen sowie ein gepflegtes Erscheinungsbild

- Zuverlassigkeit, Loyalitat und Punktlichkeit

- Starke Belastbarkeit und Flexibilitat

- Organisationstalent und saubere Arbeitsweise

- Freundlich und dienstleistungsorientierte Grundhaltung

Wir bieten:

- Ein angenehmes Arbeitsklima in einem top-motivierten Team
- Arbeiten an einem aussergewohnlich schonen Ort

- Garantie gegen Langeweile

- Leistungsgerechte Bezahlung

- Mitarbeiterverpflegung

- Mitarbeiterkonditionen in unseren Partnerbetrieben

- Mitarbeiterzimmer auf Wunsch vorhanden

Berghaus Foppa
Postfach 78
CH-7017 Flims Dorf

T.+41 8191116 50
office@berghausfoppa.ch
www.berghausfoppa.ch



